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Domaine de Cala

Chef et Vigheron

l faire  peographique des Coteaux
Varoiz s'étend sur 28 communes
du Var = sot 3000 hectares de vi-
gnoble, dont 57 % en bio ou HVE (Haure
Valeur Environnementale) — autour de
Brignoles, jadis résidence d'éré des comtes
de Provence. Au sein de leur production,
d'environ 130 000 hl, les rosés se taillent la
part du lion (93 %), tandis que les rouges
(4 %) et les blancs (3 %) tentent une percée
timide mais efficace, notamment dans le
secteur de la gastronomie.
Lhistoire du Domaine de Cala remonte
au tout début du XI'V siécle. Les terres
entourant Brignoles étaent marécageuses,
elles avaient été confidées aux habitants
pour gqu'ils ¥ cultivent blé ou vigne... Le
Domaine de Cala s'appelait alors Domaine
de Pourraques, le nom provengal des petits
narcisses blancs qui poussaient 3 foison
sur les terres... Ce n'est qu'au début du
KX mecle gue 'explotation du domaine
devient entiérement vinicole, comptane 25
ha. Et ce n'est gqu’au XXI° siecle que le do-
maine prendra le nom de Cala...
Joachim Splichal est né et a grandi en Al
lemagne. Trés jeune, ayant esprit aventu-
reux et la curiosité — e un premier temps —
hateliere, il travaille dans de grands hatels a
travers le monde, avant d'atterrir en Suisse
ol il obtient son dipldme dans une école
hateliere. Sa curiosité gastronomique ac-
quise et maitrisée le pousse a s'installer en
France, sur la Cate d"Azur ol aprés avoir
fart ses classes dans des érablissements

VINS ET ALCOOLS
par Marie-Claude Fondanaux

PENOMITIES, Jacques
Maximin devient son
mentor. Sous sa hou-
letee, 1l remporte plu

sieurs prix culinaires
et ze fat connaitre...
avant de s'envoler vers
les Erats-Unis oi il
ouvre, en quelgues an

nées, soixante établis-
sements, de New York
a la Floride, en passant
par Los Angeles, tous
célébres, certains étol

lés | Sa réputation est
faite, les récompenses
et les  distinctions
pleuvent... une car
rigre exemplaire. C'est alors gu'une curiosité
virmeole i site vient le titiller, « La cuisine est une
passion qgue 'al pu assour en parcourant (e monde,
Le vin, c'est une autre affaire, car i est rattacheé a
une terre, Et celle de France reste, selon mol, iné-
galable, »

Il jette son dévolu sur le Sud de la France lors
d'une visite de la région, en 2015, et tombe
amoureux de ce domaine de Provence qui ne
semblait attendre que lui... « C'était comme un
parcours mitiatigue © ce long chemin gui serpente a
travers un bois composé essentiellement de chénes
séculaires, o U'on croise les nuines d'un ancien ha

pital. Et puis, soudain, les vignes qui se révélent.
Jravais trouvé mon graal.

Au terme d'un vaste réaménagement, le Do-
maine bénéficie désormais de 40 ha de vignes,

CEil, nez, bouche En trois couleurs...

douces et une pointe agrumee.

Le Domamne de Cala vinifie les trons couleurs, vins en corversion biolo-
gique et tous en AOC Coteaux Varois en Provence. Sols argilo-calcaires,
Cala Blanc 2020. 50 % Rolle-50 % Grenache blanc. - Sélections
parcellaires. Robe jaune pale. Nez complexe, fruits & chair blanche
(péche de vigne, poire), touches agrumes. Bouche vive et fraiche, avec
dies notes & la fois minérales et salines. Une certaine onctuosité en
milieu de bouche, avec une finale persistante sur des notes d'épices

Rosé Classique 2021, 60 % Cinsault-30 % Grenache noir-8 %
Syrah-2 % Rolle. - Robe rose pile, reflet corail. Nez subtil, fin, de
petits fruts rouges (fraise, framboise), notes d'agrumes. Bouche aro-
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se souvient Joachim Splichal.

d'installations techniques de pointe et d'un
caveau de dégustation-vente. Joachim Spli-
chal s'est installé en famille, dans la bastide
du domaine, réaménagée elle aussi. « Jlar
rebaptisé le Domaine, Je trouvals gue son nom
manguait de poésie. Je Uar appelé Domaine de
Cala — en enlevant un "~ en hommage a U'élé-
gante calla aux pétales en forme de calice. »

Depuis 2020, selon le veeu du propriétaire,
les vignes sont en conversion biologique, et
un restaurant gastronomigque, combinant
modernité et esprit provencal, devrait ou-
vrir ses portes en 2023, Au moment méme
dinaugurer la prochaine sason de tou-
risme. Une sorte de rendez-vous... *

fteps: | [wanw, domainedecala. com|

matique, pleine de fraicheur, équilibrée et vive de Fattaque i la finale,
Rosé Prestige 2020. 88 % Cinsault-5 % Grenache noir-4 % Sy-
rah-3 % Rolle. - Robe rose tendre, impide et brillante. Nez aroma-
tique sur des notes floval/fruité (fleurs blanches/péche-agrumes).
Bouche a I'attaque pleine de vivacité et de fraicheur, complexe et
dynamique, persistante sur des notes épicées.

Cala Rouge 2018. 39 % Grenache-35 % Syrah-26 % Carignan. -

Robe pourpre, reflet ambré, Mez complexe de fruits noirs (myr-

tille-cassis-miires) et d'épices (poivre, girofle, pointe wvanille).
Bouche ronde, aux tannins polis, harmonieuse et équilibrée, finale
soulignée par de fines notes boisées. Elégant.
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