
DEGUSTATION

Couleur : rouge framboise
Nez : fruité, léger, fruits rouges fraise / framboise.
Bouche :  Légère et fruité, nous retrouvons les aromatiques du
nez en bouche. Les tanins sont légers et friands, la finale est saline
accompagnée de légères notes d’épices.

VINIFICATION

Vendange manuelle
Premier Tri sélectif à la vigne en plusieurs passages
Table de tri vibrante 
Pressurage en grappes entières sans éraflage
Fermentation et élevage en cuve béton et inox
Levure indigène, sans ajout de SO2

Sol argilo-calcaire
Entretien mécanique des sols (travail peu profond et respect du
sol), fumures organiques, semis annuels 
Viticulture agroécologique en conversion vers l'agriculture
biologique
Vendange en vert précise en fonction du millésime

VIGNOBLE

Rouge nature - cuvée Nicolas
Vin de France 

Cinsault, Syrah- Sans sulfites ajoutés -  Alc. 12%


